Prefeitura de Goiania
Secretaria Municipal de Saude
Geréncia de Apoio Administrativo

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO DA CONTRATAGAO

1.1. Contratagdo de empresa para fornecimento de refei¢des tipo almogo e lanche , incluindo preparo e distribuigdo, visando atender aos servidores que atuardo nas
AcOes de Imunizagdo promovidas pela Secretaria Municipal de Saude (SMS), durante os Dias “D” das campanhas vacinais, por meio da realizagdo de procedimento de
Licitatério, na modalidade Pregdo, de Pregdo sob forma Eletrdnica, com adogdo do critério de julgamento pelo Menor Prego Por Item modo de disputa Aberto, por um

periodo de 12 (doze) meses, conforme especificacdes e quantidades estabelecidas abaixo:

Grupo DESCRICAO Quantidade total de pessoas/ ano
1 Refeigdo tipo - AlImogo 6.000
2 Refeigdo tipo - Lanche 12.000

a’) Cada grupo é subdivido em 07 (sete) itens, cada item compreende uma regido de abrangéncia do municipio de Goiania.
1.2. Descrigdo do Objeto:

1.2.1. Grupo 1-Amoco: estimativa detalhado do quantitativo de fornecimento

Grupo 1 -Almogo-Geral

Agoes de Imunizagdo

Item TOTAL
*Agosto/2025 | **Setembro/2025 | *Outubro/2025 | *Fevereiro/2026 | *Abril/2026

DS Leste
1| Geréncia de Imunizagdo 110 270 110 110 110 710
Dept. Vigil. em Saide Ambiental
2 | DS Norte 80 230 80 80 80 550
3 [ DS Campinas-Centro 140 220 140 140 140 780
4| DS Sul 70 240 70 70 70 520
5| DS Noroeste 240 340 240 240 240 1.300
6 | DS Sudoeste 230 350 230 230 230 1.270
7 | DS Oeste 130 350 130 130 130 870
TOTAL 1.000 2.000 1.000 1.000 1.000 6.000
Legenda:

DS: Distrito Sanitdrio

OBS.: Os meses (fevereiro, abril, agosto, setembro e outubro) citados sdo provaveis para realizagdo das A¢bes de Imunizagdo, a serem confirmados pelo Ministério da
Saude.

* Fornecimento no més referente - 1 (um) evento no més (sabado).

** Fornecimento no més referente - 1 (um) evento por semana (sabado) em duas regiGes.

1.2.2. Grupo 2-Lanche: estimativa geral e detalhado do quantitativo de fornecimento

Grupo 2 -Lanche -Geral

Agoes de Imunizagdo

Item TOTAL
*Agosto/2025 | **Setembro/2025 | *Outubro/2025 | *Fevereiro/2026 | *Abril/2026

1| DS Leste 220 540 220 220 220 1.420



Geréncia de Imunizagdo
Dept. Vigil. em Saide Ambiental
2 | DS Norte 160 460 160 160 160 1.100
3 | DS Campinas-Centro 280 440 280 280 280 1.560
4| DS Sul 140 480 140 140 140 1.040
5| DS Noroeste 480 680 480 480 480 2.600
6 | DS Sudoeste 460 700 460 460 460 2.540
7 | DS Oeste 260 700 260 260 260 1.740
TOTAL 2.000 4.000 2.000 2.000 2.000 12.000
Grupo 2 -Lanche-Detalhado
Agoes de Imunizagdo
Item TOTAL
*Agosto/2025 | **Setembro/2025 | *Outubro/2025 | *Fevereiro/2026 | *Abril/2026
LM LT LM LT LM LT LM LT LM LT
DS Leste
1| Geréncia de Imunizagdo 110 110 270 270 110 110 110 110 110 | 110 | 1.420
Dept. Vigil. em Saide Ambiental
2 | DS Norte 80 80 230 230 80 80 80 80 80 80 | 1.100
3 [ DS Campinas-Centro 140 140 220 220 140 140 140 140 140 | 140 | 1.560
4| DS Sul 70 70 240 240 70 70 70 70 70 70 | 1.040
5 | DS Noroeste 240 240 340 340 240 240 240 240 240 | 240 | 2.600
6 | DS Sudoeste 230 230 350 350 230 230 230 230 230 | 230 | 2.540
7 | DS Oeste 130 130 350 350 130 130 130 130 130 | 130 | 1.740
TOTAL 2.000 4.000 2.000 2.000 2.000 12.000
Legenda:

DS: Distrito Sanitdrio/LM: Lanche da Manh3/LT: Lanche da Tarde

OBS.: Os meses (fevereiro, abril, agosto, setembro e outubro) citados sdo provaveis para realizagdo das A¢6es de Imunizagdo, a serem confirmados pelo Ministério da
Saude.

* Fornecimento no més referente - 1 (um) evento no més (sabado).

** Fornecimento no més referente - 1 (um) evento por semana (sabado) em duas regiGes.

1.3. O quantitativo de refei¢des para cada fornecimento sera apresentado pela Diretoria de Infraestrutura e Logistica/ Alimentacdo Coletiva a CONTRATADA mediante ato
formal e poderad ser alterado, até as 15:00 horas do dia que antecede o fornecimento

1.4. Os bens objeto desta aquisi¢do sdo caracterizados como comuns, pois possuem padroes de desempenho e qualidade que sdo objetivamente definidos pelo Edital, por
meio de especificacBes usuais de mercado,em conformidade com o Decreto n® 965/2022e Art. 62, inciso XlIl da Lei 14.133/2021;

1.5. A contratagdo sera formalizada por meio da assinatura de instrumento contratual, com de vigéncia de 12 (doze) meses, contados a partir da data de recebimento da
primeira Ordem de Fornecimento, na forma do art. 106 da Lei 14.133/2021, prorrogével por até 10 anos, conforme art. 107 da Lei 14.133/2021;

1.6. A proposta devera conter o preco do objeto expresso em moeda corrente nacional, admitindo-se apds a virgula somente 02 (duas) casas decimais, discriminado para
o(s) objeto(s) em algarismo ardbico (unitario e total). A proposta devera conter todos os seus elementos constitutivos, para que seja verificada a compatibilidade de acordo

com a especificagdo;

1.7. Os fornecedores deverdo apresentar especificagdes claras, completas e detalhadas do produto ofertado, inclusive indicando a procedéncia,marca e fabricante. A
Proposta deve conter todos os dados da Empresa - Enderego, CNPJ, Nome Fantasia, Telefone, E-mail;

1.8.0 Gestor e Fiscal do Processo serdo designados por ato pelo ordenador das despesas mediante Portaria em resposta a Lei Geral de Prote¢do de Dados Pessoais (LGPD
Lei 13.709/2018).

2.DA FUNDAMENTAGAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1.A Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares (8314791) , apéndice
deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCZ\O COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares (8314791), apéndice deste Termo de

Referéncia.

4.REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. Subcontratacdo



Ndo é admitida a subcontratagdo do objeto contratual, com base nos principios de legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade, eficiéncia e economicidade que
regem a administracdo publica, a vedagdo da subcontratagdo para a aquisicdo do objeto se justifica pela busca em garantir a qualidade e a seguranga dos servigos
prestados, além de assegurar um maior controle e fiscalizagdo por parte da administragdo publica alinhando-se aos principios estabelecidos pela Lei Federal n2
14.133/2021.

4.2. Garantia da Contratagdo

N3o serd exigida a Garantia da contratagdo pela Contratante, conforme prerrogativa disposta no Art. 96. Da Lei 14.133/2021 “A critério da autoridade competente, em cada
caso, podera ser exigida, mediante previsdo no edital, prestacdo de garantia nas contratagdes de obras, servicos e fornecimentos”

4.3. GARANTIA DA PROPOSTA

Dispensa-se a exigéncia de garantia de proposta em razdo dos principios de eficiéncia e simplificagdo dos procedimentos licitatérios, sem comprometimento dos interesses
da Administragdo.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
5.1.0 fornecimento do objeto se dara através do descrito abaixo:
a) Inicio da execugdo do objeto: A licitante deverd iniciar o fornecimento a partir do recebimento da primeira Ordem de Fornecimento;

b) A entrega do objeto devera ser realizada rigorosamente as 11:00 horas para o Grupo 1 (almogo) e as 07:00 horas/13:00 (lanche da manh&/lanche da tarde) para o

Grupo 2. Para ambos os grupos deverdo ser disponibilizados pelo(s) licitante(s) o transporte adequado para que as refeicbes sejam entregues, pontualmente, conforme
hordrio estabelecido, nos seguintes locais:

Regido Endereco/Telefone

End.: Avenida Cristovdo Colombo, Qd. 136, Lt. 08, s/ng,

Distrito Sanitario Leste Jardim Novo Mundo

Tel: 3524-1830/ 3524-1895

End.: Avenida Guajajara entre ruas Carijés Madeiras e

Distrito Sanitario Norte Paranaibas, S/N, Setor Urias Magalh3es

Tel.: 3524-3210/ 3524-3211/ 3524-3212/ 3524-3206

End.: Rua 67-A, n? 221, Setor Norte Ferroviario
Distrito Sanitario Campinas-Centro
Tel.: 3524-8706/ 3524-8740

End.: Praga C-221, C-224 esquina com C-198, s/n?, Jardim

Distrito Sanitario Sul América

Tel.: 3524-1610/ 3524-1632/ 3524-1634

End.: Avenida do Povo, Qd 81, Lt. Area, Vila Mutirdo
Distrito Sanitario Noroeste
Tel.: 3593-2819/ 3593-2902

Av. Mildo quadra 7, lote area , CEP: 74.367-635, Residencial

Distrito Sanitario Sudoeste Eldorado

Tel.: 3524-1635/3524-1636

End.: Rua Padre Monte, Qd. 27, Lt. 12, Bairro Goia
Distrito Sanitario Oeste

Tel.: 3524-1695/ 3296-3118

c) Efetuar a entrega dos bens em perfeitas condiges, no prazo e local indicados pela Administragdo, em estrita observancia dos requisitos técnicos e da proposta,
acompanhado do respectivo comprovante de entrega;

d) Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do produto, de acordo com os artigos 12, 13, 18 e 26, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990);

e) O dever previsto no subitem anterior implica na obrigagdo de, a critério da Administragdo, substituir, reparar, corrigir, remover, ou reconstruir, as suas expensas, no prazo

maximo de 30 (trinta) minutos, o produto com avarias ou defeitos;
f) Atender prontamente a quaisquer exigéncias da Administragdo, inerentes ao objeto desta solicitacdo;

g) Comunicar a Administragdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo
previsto, com a devida comprovagao;

h) Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas;Assumir que,
no prego ajustado para o fornecimento, jd estdo inclusos todos os impostos, taxas, gastos com transporte para a entrega dos produtos e outros que, direta ou

indiretamente, incidam ou venham a incidir sobre o fornecimento do objeto;



i) Dispor de local préprio para producdo/manipulagdo das refei¢des, durante toda a vigéncia do contrato, bem como arcar com toda a infraestrutura para o devido
transporte;

j) Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta d’dgua, energia elétrica/gas, vapor,
quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengdo do atendimento adequado;

k) Manter os empregados dentro do padrdo de higiene recomendado pela legislagdo vigente;

I) Manter, em nimero e regime de trabalho para desenvolver as atividades relacionadas com o abastecimento do objeto, permanentemente profissional (is) responsavel
(is) técnico no (s) dia (s) do (s) fornecimento (s) para caso ocorra a necessidade de substituicdo imediata de produtos que apresentarem alguma inadequagdo (bolo
danificado, liquido vazado, fruta amassada, embalagem violada, biscoito quebrado, falta de algum produto, marmitex vazada e etc.);

m) Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o registro no Ministério especifico e o prazo de validade, sendo vedada a utilizagdo de
produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade;

n) Coletar amostras de todas as preparagdes servidas no dia do evento, mantendo-as pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas;

o) Apresentar a Contratante, até 03 (trés) dias Uteis apds o fornecimento, os comprovantes de entrega, para conferéncia e posterior emissdo de nota fiscal;
5.2. Descri¢do do Objeto:
a) Para critério de contratagdo estabelecemos a divisdo em grupos conforme descrito no Item 1.1. deste Termo de Referéncia:

a) Para o valor estimado devera ser considerado o consumo individual e deverdo estar em conformidade com o servigo a ser ofertado, com o objeto licitado
e o atendimento de todas as condigdes previstas no Edital e seus anexos.

5.2.1. Composig¢do do objeto

Grupo 1:
Acompanhamento: Arroz e feijdo
Prato protéico: bovina ou aves
Composi¢ao do cardapio do Guarnigdo — a base de legumes ou vegetais folhnosos ou massas
Almogo Salada: folhas e legumes
Bebida: refrigerante
Sobremesa: fruta ou chocolate
Grupo 2
. L. P3o recheado ou quitanda ou alimento industrializado
Composi¢ao do cardapio do | .
. Suco de néctar de fruta ou leite achocolatado
Lanche da Manha e do
Fruta ou barra de cereal
Lanche da Tarde . .
Agua mineral

5.2.2. Descrigdo dos produtos e porcionamentos

Grupo 1
Item Alimento preparado .
Salada Und Porg¢dao
Vegetais (A e B) crus e cozidos/ fruta g N¢g
| Sal (saché) e g Olg
Azeite (saché) ou g 4 ml
Molho para salada (italiano, limdo e etc) ml 18 ml
Prato proteico
Carne bovina magra, sem 0sso ou g 120
" Frango sem o0sso (peito, sem pele) ou g 120
Frango com osso (sobrecoxa) ou g 150
Guarnig¢ao
Vegetais Ae Bou g 100
Vegetal C ou g 100
. Banana (preparagdes diversas) ou g 100
Massas ou g 100
PreparagGes a base de farinha (de trigo, mandioca, fubd, dentre, etc) g 80
Arroz
v
Arroz branco g 200
v Feijao
Feijdo carioca g 120
Sobremesa
Vi Fruta ou Porg¢ao 01
Chocolate (bombom) g 20 aprox.
Bebida
Vil Refrigerante em lata, tradicional e zero agucar, tipo cola ou tipo guarana, refrigerado ml 350
vii Descartavel
Talheres (garfo, faca e colher de refeigao) Unidade 01 de cada



Guardanapo Unidade 01

a) A salada devera ser resfriada e devera conter obrigatoriamente 03 (trés) tipos de vegetais, sendo no minimo 01 (um) vegetal folhoso e 01 (um) ndo folhoso. Podera
também conter frutas, como: abacaxi, laranja, magd, manga, uva passa e etc;

b) Usar cortes bovinos de 12 e 22 qualidade, sendo todos estes cortes magros, sem gordura, ou nervos aparente e preparado com pouco 6leo de adigdo. Ndo sera
permitida a utilizagdo dos seguintes tipos de carne: musculo, costela, carne de sol e visceras;

c) Os cortes de frango permitidos sdo o peito (sem 0sso) e a sobrecoxa (e ndo a coxa), sendo ambos preparados com pouco éleo de adigdo;

d) Quando o prato protéico for preparado com molho, devera ser considerado o peso drenado. O molho deverd ser acrescentado apds a preparagdo atingir o peso
estabelecido;

e) O arroz utilizado nas preparagdes deverad ser polido, classe longo fino, tipo 1;

f) O arroz devera ser servido branco, acrescido de vegetais ou acrescido de carnes. Quando for servido arroz com carne (bovina ou frango), devera ser respeitada a
quantidade por pessoa de cada um dos ingredientes, conforme apresentado no item 5.2.2, ou seja, a porgdo de arroz (200g) somada com a porgdo da carne (120g/150 g);

g) O feijdo utilizado deverad ser o feijdo carioca, tipo 1;

h) As sugestbes de frutas sdo: mexerica, banana prata, magd, melancia, meldo, mamao e abacaxi. Quando for servida fruta inteira a por¢do deverd ser de 01 unidade
média, quando for servida picada devera ser de 120 g;

i) A sobremesa permitida é: bombom de marca de 12 linha, individualizados de aproximadamente 20 g cada;
j) O refrigerante deverd ser de marca de 12 linha;

k) Os talheres descartdveis deverdo ser de material plastico resistente, cor branca, medindo aproximadamente 15 cm de comprimento, isenta de materiais estranhos,
deformacgdes, rebarbas, rachaduras;

I) Guardanapo devera ser confeccionado em papel absorvente de boa absorgdo, com a dimensdo minima de 23x23 ¢cm, sem furos, materiais estranhos ou sujidades.

Grupo 2

Alimentos | Porgao individual por periodo
1) OPCOES DE PAES, QUITANDAS e etc

Pdo recheado (recheados com paté de frango, hamburguer,

mussarela e/ou presunto com manteiga ou requeijdo etc.) OU

P3es, Biscoitos e Quitandas versdo tradicional e integral (bolo
simples e sabores variados, com ou sem cobertura; biscoito de 100g
queijo; pdo de queijo; rosca, etc) OU

Mini Pdes, Biscoito (bolacha), Bolinho (sabores), Cookies e etc.
(industrializados)

11) BEBIDAS
Agua mineral sem gas, refrigerada 01 unidade (500ml)
Suco de néctar de fruta ou Leite achocolatado, refrigerado. 200 ml

1ll) FRUTA/ BARRA DE CEREAIS

Maca ou banana ou mexerica, etc OU 01 unidade média

Barra de cereais 01 unidade (aproximadamente 25 g)

IV) DESCARTAVEIS e SACHES

Guardanapo de papel 01 unidade
Manteiga e geléia (morango ou goiaba) 01 unidade cada (saché)
Faca descartével 01 unidade

a) Para o pdo recheado poderdo ser utilizado pdo de forma (integral, tradicional, leite, etc.), pdo careca, pdo de batata, etc,;

b) Os pdes, biscoitos e quitandas deverdo apresentar cor uniforme, caracteristicas de acordo com o tipo escolhido, sem apresentar queimaduras, odores de fermentagdo e
fumaga;

c) As quitandas (pdo de queijo, biscoito de queijo, broas, etc.) deverdo ser fracionadas em porg¢des de 25g (04 unidades) ou 50g (02 unidades);
d) Os industrializados (P3es, Biscoitos, Bolos, Cookies, etc.), deverdo ser de marca de 12 linha;

e) Agua mineral deverd ser entregue em embalagem original de 500 ml;

f) O leite achocolatado e o suco de néctar de fruta deverdo ser de marca de 12 linha;

g) Suco de néctar de fruta, pronto para beber, embalagem tetra pak, sabores diversos (manga, uva, caju, goiaba, maracujd, péssego ou acerola);
h) Sera fornecida fruta OU barra de cereais;

i) A fruta devera ser higienizada;

j) A barra de cereais e frutas seca sabores diversos, devera apresentar em embalagem original e individual com aproximadamente 25 g;

k) O saché de manteiga e saché de geleia devera apresentar de 10 a 15 g;

I) A faca descartavel devera ser de material plastico resistente, isenta de material estranho, deformagdo, rebarba e rachadura. E devera ser entregue, juntamente com os
saches de manteiga e geléia.



5.2.3. Sobre o cardépio:

a) Deverd ser elaborado um cardapio, pelo responsével técnico da Contratada e submetido a apreciagdo desta Diretoria, com antecedéncia minima de 05
(cinco) dias de sua utilizagdo. Apds a aprovagdo, o cardapio podera sofrer altera¢des, desde que com prévia anuéncia e mediante justificativa da Contratada;

b) Os cardapios deverdo apresentar preparagées variadas, equilibradas, apresentaveis para a estimulagdo sensorial ao publico a que se destina;

c) Na elaboragdo do cardapio deverdo ser observados a sazonalidade dos produtos, os hdbitos alimentares e caracteristicas dos comensais;

d) O cardapio ndo podera conter repeticdes de preparagbes/alimentos nas seguintes situagdes:

d’) Em uma mesma refeigdo, no caso de alimentos;

d”) No mesmo dia ou dia posterior, no caso do lanche;

e) O cardapio devera ser Unico para todos atendidos no dia.

5.2.4. Especificagdes de produgdo e armazenamento do Grupo 1:

a) As preparagdes deverdo apresentar caracteristicas organolépticas (cor, brilho, odor, sabor e textura) visando atender satisfatoriamente o publico a que se destina;

b) O CONTRATANTE podera solicitar listagem de todos os géneros alimenticios e materiais utilizados pela CONTRATADA ou amostra dos produtos, antes da sua utilizagdo;

c) A CONTRATADA devera planejar rigorosamente o horario de produgdo, porcionamento e distribuicdo, com intuito de manter o controle de tempo de exposi¢do e

temperatura a fim de ndo ocorrer multiplicagdo microbiana ou qualquer alteragao fisica, quimica e bioldgica;

d) A CONTRATADA devera utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o registro no Ministério especifico e o prazo de validade, sendo

vetada a utilizagdo de produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade;
e) O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal treinado, sob supervisio direta do Responsavel Técnico da CONTRATADA,;

f) Os temperos deverdo ser naturais e adicionados com moderacdo, tais como: alho, cebola, cheiro verde, orégano, louro, agafrdo, dentre outros. Ndo sera permitido

adicionar pimenta;
g) A CONTRATADA devera elaborar fichas técnicas, de todas as opgdes de cardapios, as mesmas deverdo constar macronutrientes;
h) As refei¢ées deverdo ser entregues acondicionadas em embalagem descartavel especifica para cada tipo de preparagdo:

Grupo 1

Preparagdo Embalagem

a) Porcionar em marmita térmica (tipo poliestireno expandido)
descartavel, propria para acondicionamento de alimentos, com
quatro divisorias e tampa;

b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atoxico lacrado;

c) Acondicionar as marmitas lacradas em caixas térmicas (tipo
B Hot Box/Isobox), para o transporte e distribuicdo até o término
Preparagdes quentes do consumo, em conformidade com a norma sanitaria vigente. As
caixas térmicas deverdo ser recolhidas apds as 15:00 horas do dia

(Prato protéico+Guarnigdo+Acompanhamentos)
do evento.

a) Porcionar em pote plastico descartavel com tampa, com

capacidade para 300 ml;

b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atoxico lacrado;

c) Agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) unidades em filme PVC ou

em saco plastico atdxico para alimentos, lacrado;

d) Acondicionar os potes em caixas térmicas (tipo Hot

Preparacio fria Box/Isobox), para o transporte e distribuicdo até o término do
(salada) consumo, em conformidade com a norma sanitaria vigente com

gelox ou similar. As caixas térmicas deverdo ser recolhidas apds

as 15:00 horas do dia do evento.

Fruta inteira: magd, banana e mexerica

a) Higienizar as frutas individualmente conforme legislagao;

b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atoxico para
Fruta ou chocolate alimentos, lacrado;

c) Agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) unidades em filme PVC ou
em saco plastico atdxico para alimentos, lacrado;

Fruta picada: melancia, meldo, abacaxi e mamao

a) Porcionar em pote plastico descartavel com tampa, com
capacidade para 300 ml;

b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atoxico lacrado;

c) Agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) unidades em filme PVC ou
em saco plastico atoxico para alimentos, lacrado;

d) Acondicionar os potes em caixas térmicas (tipo Hot
Box/1sobox), para o transporte e distribuicdo até o término do

consumo, em conformidade com a norma sanitaria vigente com




gelox ou similar. As caixas térmicas deverdo ser recolhidas apos
as 15:00 horas do dia do evento.

Fruta ou chocolate Bombom:
a) Entregar nas embalagens originais, higienizar individualmente,
embalar em filme PVC ou em saco plastico atoxico para
alimentos, lacrado;

b) Agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) unidades, em sacos

plasticos atoxicos, lacrados.

a) Entregar nas embalagens originais, higienizar as latas
individualmente;

b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atdxico para
alimentos, lacrado;

c) Agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) unidades, em sacos
plasticos atoxicos, lacrados;

Bebida d) Acondicionar os refrigerantes em caixas térmicas (tipo Hot
i

(Refrigerante) Box/Isobox), para o transporte e distribuicdo até o término do

consumo, em conformidade com a norma sanitdria vigente com
gelox ou similar. As caixas térmicas deverdo ser recolhidas apds
as 15:00 horas do dia do evento.

a) O conjunto de utensilios descartdveis é formado por 01
colher descartavel, 01 garfo descartavel, 01 faca descartavel
e 01 guardanapo de papel. Todos de material resistente;

b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atdxico para
Utensilios descartaveis e Sachés alimentos lacrado, de forma a garantir as condicGes de
(colher, garfo, faca e guardanapo) higiene e manuseio;

c) Devera ser embalado com o saché de sal e azeite/ molho
para salada.

Grupo 2:

a) A CONTRATADA devera planejar rigorosamente o hordrio de manipulagdo e distribuigdo, com intuito de manter o controle de tempo de exposigdo e temperatura a fim

de ndo ocorrer qualquer alteragdo fisica, quimica e bioldgica;

b) A manipulagdo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executada por pessoal treinado, sob supervisdo do responsavel técnico da CONTRATADA;
c) O cardapio dos lanches devera ser Unico para todos atendidos;

d) A CONTRATADA deverd entregar a ficha técnica/rotulagem de todos os produtos;

e) As refeigdes deverdo ser entregues acondicionadas em embalagem descartavel conforme segue abaixo:

Preparagdo Embalagem

P3do recheado e Quitandas:

a) Embalar a porg¢do individual com guardanapo, em embalagem
plastica atdxica lacrada. O pdo recheado devera ser refrigerado;

b) Apos inserir ao kit agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco), em sacos
plasticos atdxicos, de forma que preserve a integridade fisica dos
produtos durante o transporte e distribuicdo;

c) Acondicionar os pdes recheados em caixas térmicas (tipo Hot
Box/Isobox), para o transporte e distribuicdo até o término do
consumo, em conformidade com a norma sanitdria vigente. As caixas
térmicas deverdo ser recolhidas apds as 15:00 horas do dia do

evento.

Pdes e Quitandas Industrializados:

P3es, Quitandas e etc. a) Embalar a por¢do individual (os géneros alimenticios
industrializados, deverdo ser apresentados na embalagem original,
devidamente higienizada), em embalagem plastica atdxica lacrada.
b) Apos inserir ao kit agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco), em sacos
plasticos atdxicos, de forma que preserve a integridade fisica dos
produtos durante o transporte e distribuigdo.

Agua/Achocolatado/Suco de néctar de fruta:
a) Entregar higienizado nas embalagens originais;
b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atdxico para

alimentos, lacrado;



c) Apds inserir ao kit agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) unidades,
em sacos plasticos atéxicos, lacrados;

d) Acondicionar em caixas térmicas (tipo Hot Box/Isobox), para o
transporte e distribuicdo até o término do consumo, em

Bebidas conformidade com a norma sanitaria vigente com gelox ou similar.
(Suco de Néctar/Achocolatado e Agua) As caixas térmicas deverdo ser recolhidas apds as 15:00 horas do dia
do evento.
Fruta:

a) Higienizar as frutas individualmente conforme legislagdo;

b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atdxico para
alimentos, lacrado;

c) Apds inserir ao kit agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) unidades,
em sacos plasticos atdxicos, lacrados.

Fruta/Barra de cereais Barra de cereais:

a) Entregar nas embalagens originais, higienizar individualmente;

b) Embalar em filme PVC ou em saco plastico atéxico para
alimentos, lacrado;

c) Apds inserir ao kit Agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) unidades,

em sacos plasticos atoxicos, lacrados.

f) Sugestdes de kits lanches:
Os kits poderdo ser embalados com as seguintes opgdes:

f’) Pdes “tipo bisnaguinha” (02 unidades) +saché de manteiga (01 unidade) + saché de geleia (01 unidade) + barra de cereais ou fruta (01 unidade) + suco ou achocolatado
(01 unidade) + dgua (01 unidade) + guardanapo (01 unidade) + faca descartavel (01 unidade);

f”) Bolinho (01 unidade) + biscoito integral (01 unidade) + saché de manteiga (01 unidade) + saché de geleia (01 unidade) + barra de cereais ou fruta (01 unidade) + suco ou
achocolatado (01 unidade) + dgua (01 unidade) + guardanapo (01 unidade) + faca descartdvel (01 unidade);

) Sanduiche (01 unidade) + barra de cereais ou fruta (01 unidade) + suco ou achocolatado (01 unidade) + agua (01 unidade) + guardanapo (01 unidade);

f””) Quitandas (01 unidade) + saché de manteiga (01 unidade) + saché de geleia (01 unidade) + barra de cereais ou fruta (01 unidade) + suco ou achocolatado (01 unidade)
+ agua (01 unidade) + guardanapo (01 unidade) + faca descartavel (01 unidade);

g) Os itens dos kits deverdo ser formados com os produtos que possui a mesma temperatura (ambiente/ refrigerados);

h) Apds a formagdo dos kits agrupar de 05 (cinco) em 05 (cinco) kits, em sacos plasticos atoxicos, de forma que preserve a integridade fisica dos produtos durante o
transporte e distribuicdo;

i) Acondicionar em caixas para o transporte e distribuicdo até o término do consumo, em conformidade com a norma sanitdria vigente. As caixas deverdo ser recolhidas
apos as 15:00 horas do dia do evento.

j) Devera ser disponibilizado quantitativo suficiente de funciondrios para a realizagdo do fornecimento. Os profissionais indicados para o desempenho das atividades
deverdo apresentar-se adequadamente uniformizados, limpos e nos horarios pré-estabelecidos, demonstrando boa educagdo e pratica na execugdo de suas atividades,
submetendo-se as orientagdes e a fiscalizagdo da CONTRATANTE, sem que com isso diminua ou substitua a responsabilidade da CONTRATADA.

6.MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial;

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisa¢do ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostilamento;

6.3. Os responsdveis pela gestdo e fiscalizacdo do contrato serdo designados por meio de Portaria, com a nomeacao de servidores da Superintendéncia/Diretoria/Geréncia,
responsaveis pelo pedido, para atuar como fiscais do contrato, e de servidores da Superintendéncia/Diretoria/Geréncia para exercer a fungdo de gestor(a) do contrato;

6.4. As comunicagOes entre o érgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem
eletrénica para esse fim;

6.5. O drgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato;

6.6. ApOs a assinatura do contrato o 6rgdo ou entidade poderd convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de
fiscalizagdo, que conterda informagGes acerca das obriga¢es contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execug¢do do objeto, do plano complementar
de execugdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros;

6.7. A execugdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n2 14.133, de 2021, art. 117/ Instrucdo
Normativa CGM 02, de 2018);



6.8. O fiscal do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administracdo. (Decreto n 963, de 2022, Capitulo Ill Se¢do IV/ Instrugdo Normativa CGM 02, de 2018);

6.9. O fiscal do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descrigdo do que for
necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 117, §12/ Decreto n2 963, de 2022, Capitulo Ill Se¢do IV/ Instrucdo
Normativa CGM 02, de 2018);

6.10. O fiscal do contrato verificarda a manuten¢do das condigdes de habilitagdo da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Decreto n? 963, de 2022, Capitulo Il
Secdo IV/ Instrugdo Normativa CGM 02, de 2018);

6.11. Caso ocorram descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal do contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia (Instrugdo Normativa CGM 02, de 2018);

6.12. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato (Instrugdo Normativa CGM 02, de 2018);

6.13. O gestor e fiscal do contrato acompanhara a manutengdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os
problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais(Decreton2963,de2022/ Instru¢do Normativa CGM 02, de
2018);

6.14. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e as medidas
adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n2 963, de 2022/ Instrugdo Normativa CGM 02, de
2018);

6.15. O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sang¢des, a ser conduzido
pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n2 963, de 2022/
Instrugdo Normativa CGM 02, de 2018);

6.16. O fiscal administrativo do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva

renovagao ou prorrogagdo contratual. (Decreto n2 963 de 2022);

6.17. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagGes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a
serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administra¢do. (Decreto 963 de 2022).

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento, para efeito
de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta;

7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 30 (trinta) minutos, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das

penalidades;

7.3. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n2 14.133, de 2021,

comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento;

7.4. O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execugdo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranga equivalente,
verificadas pela Administragdo durante a analise prévia a liquidagdo de despesa, ndo sera computado para os fins do recebimento definitivo;

7.5. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela
perfeita execugdo do contrato;

7.6. Recebida a Nota Fiscal, correra o prazo de 10 (dez) dias Uteis para fins de liquidagdo, prorrogaveis por igual periodo;

7.7. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal apresentada, expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:
A. A data da emissdo;

B. Os dados do contrato e do drgdo contratante;

C. O periodo respectivo de execugdo do contrato;

D. O valor a pagar; e

E. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.8. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal, ou circunstancia que impegca a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagao da regularizagdo da situagdo, sem 6nus ao contratante;

7.9. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovagao da regularidade fiscal, conforme art. 68 da Lei n2
14.133, de 2021;

7.10. Constatando-se, situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante;

7.11. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos érgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade
fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios

para garantir o recebimento de seus créditos;



7.12. Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente,
assegurada ao contratado a ampla defesa;

7.13. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize a
situagdo fiscal e trabalhista;

7.14. O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa;

7.15. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado, sendo este, responsavel pelas
taxas bancarias referentes a transag¢do na situagdo em que for indicado banco distinto das contas da Contratante;

7.16. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento;

7.17. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributdria prevista na legislagdo aplicdvel. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha,
qguando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente;

7.18. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123, de 2006, nao sofrerd a retengdo tributdria quanto aos impostos
e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovacgdo, por meio de documento oficial, de que faz
jus ao tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar;

7.19. No caso de atraso de pagamento pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo previsto para
pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) de correcdo monetaria;

a) N&o constitui atraso, a interrupgao justificada do pagamento, ou seja, quando decorrer de irregularidades causadas pela contratada.

7.20. Os pregos praticados serdo fixos e irreajustaveis pelo periodo de 12 (doze) meses, contados a partir da data do orgamento estimado, nos termos do Art. 25, § 72 da
Lei Federal n2 14.133/2021;

7.21. Os precgos decorrentes desta contratacdo poderdo ser reajustados apos o periodo minimo de 12 (doze) meses, com data base vinculada a data do orgamento
estimado;

7.22. Apés 12 (doze) meses, o Valor contratado podera ser reajustado utilizando-se do indice de Precos indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA, do
periodo;

7.23. Caso o indice pactuado deixe de ser divulgado, ou seja, extinto, as partes poderdo, de comum acordo, definir um novo indice que reflita adequadamente as variagdes
econOmicas, desde que ele tenha ampla divulgagdo e seja de uso comum no mercado;

7.24. As regras para o reajuste de precos serdo as preconizadas pelo Decreto Municipal n2 5.201, de 22 de novembro de 2023.

8.FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.2. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

8.2.1.Habilitagao Juridica:
a) Empresario individual: inscricdo no Registro de Empresas Mercantis, a cargo da junta Comercial da respectiva sede;

b) Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual — CCMEI, cuja aceitagdo ficard condicionada a verificagdo no sitio:

https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

c) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade limitada — EIRELI: inscrigdo do
ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento
comprobatdrio de seus administradores;

d) Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n. 2 77, de 18 de
margo de 2020.

e) Sociedade Simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus
administradores;

f) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;

g) Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro
Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107da Lei n2 5.764, de 16 de dezembro 1971.

Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.

8.2.2.Habilitagdo Fiscal, Social e Trabalhista
a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

b) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB)
e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributérios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n? 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-
Geral da Fazenda Nacional;
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c) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo(FGTS);

d) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

e) Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes (Municipal/Distrital) relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com
o objeto contratual;

f) Prova de regularidade com a Fazenda (Estadual/Distrital) e (Municipal/Distrital) do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou

concorre;
g) Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio da contratante (Goidnia), relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

h) Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos (Estadual/Distrital) ou (Municipal/Distrital) relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condi¢do
mediante a apresentagdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.2.3.Qualificagdo Econdmico-financeira

a) Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n? 14.133, de 2021, art. 69, inciso Il;

b) indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), comprovados mediante a apresentagdo pelo licitante de balango
patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela aplicagdo das seguintes férmulas:

| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizédvel a Longo Prazo) / (Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante);
II-Solvéncia Geral(SG)=AtivoTotal/(PassivoCirculante+Passivo ndo Circulante);
lll-Liquidez Corrente(LC)=AtivoCirculante/Passivo Circulante.

c) As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo
balango de abertura. (Lei n2 14.133, de 2021, art. 65, §12).0 balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contdbeis limitar-se-ado
ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos. (Lei n2 14.133, de 2021, art. 69, §69);

d) O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragdo assinada por profissional habilitado da area contabil;

e) Somente serdo aceitas DemonstragGes Contdbeis na forma da Lei, respeitando a norma legal que rege estes documentos, os quais deverdo contemplar: a indicagdo do
numero das paginas e do nimero do Livro Diadrio onde estdo inscritos o Balango Patrimonial e a Demonstracdo do Resultado do Exercicio, acompanhados dos respectivos
termos de abertura e encerramento do mesmo; assinatura do contador e do titular ou representante legal da entidade nas Demonstragdes Contdbeis; escriturados
digitalmente via SPED Fiscal nas situacdes abrangidas pela RBF 2.003/2021, ou quando aplicavel, com prova de registro na Junta Comercial ou Cartério de Registro de
Pessoas Juridicas.

8.2.4.QualificagdoTécnica: visa comprovar que a empresa licitante possui experiéncia prévia e conhecimentos adequados para a execugdo do objeto licitado, isso é
necessario para garantir que os bens a serem contratados serdo fornecidos com qualidade, eficiéncia e seguranca, conforme os padrdes e exigéncias estabelecidos no

edital. Os documentos solicitados sdo estritamente necessdarios para a contratagdo e tem o intuito de resguardar a entrega do produto em conformidade com a Legislacdo

Sanitaria. Nenhum documento solicitado restringe o carater competitivo da licitagdo:

8.2.4.1. Grupo 1

a) Capacitagdo técnico-profissional, cuja comprovagdo se fara através do fato da Licitante possuir na data de abertura desta licitagdo, Nutricionista devidamente registrado
no Conselho Regional. A comprovagdo de que integra o quadro de profissionais sera feira mediante a apresentagdo dos seguintes documentos:

a’) Proprietario, socio administrador, dirigente ou assemelhado da empresa proponente: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em
se tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de documento de elei¢do de seus administradores, ou ainda, no caso de empresa
individual, o registro comercial, ou sendo sociedades civis, inscri¢gdo do ato constitutivo acompanhada de prova de diretoria em exercicio;

a”) Empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por tempo indeterminado ou qualquer documento comprobatdrio de vinculo empregaticio previsto na
legislagdo pertinente;

a”’) Contrato de Trabalho, em que conste o profissional responsavel técnico da licitante;

a””) Declaragdo de contratagdo futura do profissional, desde que acompanhada de declaragdo de anuéncia do profissional.

b) Capacitagdo técnico-operacional, comprovacdo de aptiddo para o fornecimento de objetos similares equivalente ou superior com o item pertinente desta contratagao,
em caracteristicas e quantidades com o objeto da licitagdo por meio da apresentacdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

b’) Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor;

b”’) Por se tratar de fornecimento por demanda, o quantitativo minimo a ser comprovado de fornecimento concomitante, sera de 10 % (dez por cento) da quantidade
total do grupo para o Grupo 1. Sera admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatério de diferentes atestados executados de

forma concomitante

b’”) O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo,
copia do contrato que deu suporte a contratagdo, enderego atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

c) Certid3o de Registro, em nome da Licitante junto ao Conselho Regional de Nutricionistas, nos termos da Lei n° 6.583/1978;
d) Declaragdo emitida pela Licitante, garantindo o fornecimento do objeto dentro de todas as normas da legislagdo vigente, bem como das condigdes desta solicitagdo;

e) Alvara de autorizagdo sanitaria da Vigilancia Sanitaria Municipal ou Estadual, comprovando que a licitante estd apta a comercializar o objeto desta licitagdo, nos
termos da Lei Municipal 8.741/2008 e Lei Estadual n°. 16.140/2007;


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art69

f) Declaragdo emitida pelo Proponente, garantindo que o transporte dos alimentos seja realizado em veiculo apropriado, devidamente higienizado para o cumprimento do
objeto nas condicdes destes requisitos técnicos, assim como todas as normas da legislacdo vigente (Portaria SVS/MS N2 326/1997, Lei Estadual n°. 16.140/2007 e Lei
Municipal 8.741/2008).

8.2.4.2.Grupo 2

a) Capacitagdo técnico-profissional, cuja comprovagdo se fard através do fato da Licitante possuir na data de abertura desta licitagdo, Nutricionista ou Engenheiro de
Alimentos devidamente registrado no Conselho Regional. A comprovagdo de que integra o quadro de profissionais sera feira mediante a apresentagdo dos seguintes
documentos:

a’) Proprietario, socio administrador, dirigente ou assemelhado da empresa proponente: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em
se tratando de sociedades comerciais €, no caso de sociedades por a¢gdes, acompanhado de documento de eleigdo de seus administradores, ou ainda, no caso de empresa
individual, o registro comercial, ou sendo sociedades civis, inscrigdo do ato constitutivo acompanhada de prova de diretoria em exercicio;

a”) Empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por tempo indeterminado ou qualquer documento comprobatdrio de vinculo empregaticio previsto na
legislagdo pertinente;

a”’) Contrato de Trabalho, em que conste o profissional responsavel técnico da licitante;

a"””) Declaragdo de contratagdo futura do profissional, desde que acompanhada de declaragdo de anuéncia do profissional.

b) Capacitagao técnico-operacional, comprovagdo de aptiddo para o fornecimento de objetos similares equivalente ou superior com o item pertinente desta contratagdo,
em caracteristicas e quantidades com o objeto da licitagcdo por meio da apresentagdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

b’) Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

b’"’) Por se tratar de fornecimento por demanda, o quantitativo minimo a ser comprovado de fornecimento concomitante, sera de 05 % (cinco por cento) da quantidade
total do grupo para o Grupo 2. Sera admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresenta¢do e o somatoério de diferentes atestados executados de
forma concomitante;

b””) O fornecedor disponibilizara todas as informagGes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo,

cdpia do contrato que deu suporte a contratacdo, enderego atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

c) Certidao de Registro, em nome da Licitante junto ao Conselho Regional de Nutricionistas ou Conselho Regional de Engenharia e Agronomia, nos termos da Lei n°
6.583/1978 ou Lei n° 5.194/1966;

d) Declaragdo emitida pela Licitante, garantindo o fornecimento do objeto dentro de todas as normas da legislacdo vigente, bem como das condigdes desta solicitagdo;
e) Alvara de autorizagdo sanitaria da Vigilancia Sanitaria Municipal ou Estadual, comprovando que a licitante estd apta a comercializar o objeto desta licitagdo, nos

termos da Lei Municipal 8.741/2008 e Lei Estadual n°. 16.140/2007;

f) Declaragdo emitida pelo Proponente, garantindo que o transporte dos alimentos seja realizado em veiculo apropriado, devidamente higienizado para o cumprimento do
objeto nas condigdes destes requisitos técnicos, assim como todas as normas da legislagdo vigente (Portaria SVS/MS N2 326/1997, Lei Estadual n°. 16.140/2007 e Lei
Municipal 8.741/2008).

8.3. Apds o ato licitatério a empresa licitante classificada em primeiro lugar,devera apresentar amostra do objeto acompanhado das ficha técnica/rotulagem dos
produtos, que comprove as caracteristicas solicitadas.
8.3.1. Envio da amostra

a) A convocagdo para envio de amostra sera feita por meio de intimagdo, enviada por e-mail, no enderego cadastrado no momento da licitagdo, pela equipe de Nutrigdo da
Diretoria de Infraestrutura e Logistica/Alimentaco Coletiva a (s) empresa (s) classificada (s);

b) O fornecedor intimado devera enviar confirmagdo via e-mail de recebimento da intimagdo, observando que, independente da confirmagdo, o tempo para envio de
amostra estara sendo considerado;

c) Caso a intimagdo gere alguma duvida junto ao Licitante, as mesmas deverao ser enviadas via e-mail, para 0 mesmo endereco de e-mail que lhe enviou a intimacgdo;

d) As amostras e ficha técnica/rotulagem dos produtos deverdo ser entregues, no prazo indicado constante na intimag&o, que sera de 05 (cinco) dias uteis apds o envio da

mesma;
e) As amostras deverdo ser identificadas com o nome do licitante e o nimero da licitagdo e ser encaminhados ao local indicado na intimagao;
f) Serdo avaliados aspectos e padrées minimos de aceitabilidade e preenchido o Termo de Recebimento e Formulario de Avaliagdo (Anexo I, I, l1I, IV);

g) As amostras serdo submetidas a aprovagdo mediante emissdo de parecer técnico, o qual avaliard sua adequagdo as especificagdes técnicas contidas nos requisitos
técnicos;

h) As amostras analisadas serdo consideradas como “amostra gratuita”, ja que se trata de alimentos pereciveis, se logo ap6s a analise o licitante do item ndo manifestar seu
interesse, junto a equipe em retirar a (s) amostra(s);

i) Ndo sera devida ao licitante nenhuma indenizagdo ou repara¢do de qualquer espécie por conta do envio de laudo(s) técnico(s) e/ou de amostra(s) e/ou informagdo
técnica;

j) O ndo envio de amostra, bem como a entrega da amostra fora do local ou prazo indicado na intimagdo, ou a sua reprovagdo pela equipe de Nutricdo da Diretoria de

Infraestrutura e Logistica/Alimentagdo Coletiva acarretara a desclassificagdo do licitante;

k) A reprovagdo em relacdo a marca e/ou modelo, sendo que, se naquela licitagdo uma marca ou modelo for desclassificado, esta desclassificagdo valera para todas as
empresas que apresentar o produto da mesma marca e/ou modelo, independente da sua classificagdo em relagdo ao prego;

1) Caso o primeiro colocado seja desclassificado, se procedera a intimagdo do segundo colocado, e caso este ndo atenda as prerrogativas, serd chamado o terceiro e assim
sucessivamente, até se encontrar um aprovado ou esgotar a lista de classificados.



9.ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

9.1 . O valor da contratacdo foi estimado com base em pesquisas realizadas no Portal Nacional de Contratacdes Publicas, totalizando R$ 455.640,00 (Quatrocentos e
cinquenta e cinco mil, seiscentos e quarenta reais).

9.2 . Porém, o valor exato, estimado como parametro de pregos para licitacdo, sera o indicado por meio do relatério de pesquisa de mercado a ser realizado pela
Geréncia de Compras da SMS, conforme critérios da Instru¢gdo Normativa SEMAD n2 001/2022.

9.3 . Para esta aquisigdo/contratagdo indicamos a utilizagdo do orgamento sigiloso, conforme art. 24, caput da Lei 14.133/2021.

a) Justifica-se que ao manter o orgamento sigiloso, as empresas concorrentes ndo tém acesso ao valor estimado pela administragdo publica para a contratagdo. Isso pode
evitar que algumas empresas usem o conhecimento do orgamento para ajustar suas propostas apenas para vencer a licitagdo, promovendo uma competi¢do mais justa,
bem como, manter o orgamento sigiloso pode permitir que a administragdo publica negocie de forma mais
eficazcomosfornecedores.Semconheceroorgamento,asempresaspodemserincentivadasa apresentar propostas mais competitivas, e a administragdo pode usar essa falta de
informacdo a seu favor durante as negociagdes.

9.4. Orgamento previamente estimado para a contratacdo sera tornado publico apenas e imediatamente apds o encerramento da licitagdo.

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento Geral do Municipio.

Aprovo o Termo de Referéncia, e encaminho para o setor competente para devidas providéncias nos termos da lei.

Anexo I- Grupo 1
TERMO DE RECEBIMENTO DE AMOSTRA
PROCESSO N¢

PREGAO N2
Atesto que a empresa: representada
por ,
CPF: entregou a (s) amostra (s) do (s) produto (s) relacionado (s) abaixo:
. . Amostra Ficha técnica
Tipo Preparagao - - - - *Peso da Amostra
Sim Nado Sim Nao
Salada
Sache de sal

Sache de azeite

Molho para salada

Prato protéico

Cardapio —
Guarnigao

Arroz

Feijao

Sobremesa
Bebida
*Margem de aceitagdo com tolerancia de 10%.

Alimentagdo Coletiva
(Carimbo e assinatura)

Representante da empresa (nome por extenso):
Data: Hordrio:

Anexo Il - Grupo 1
Formulario para Avaliagdo do Cardapio

PROCESSO N2



PREGAO N2

Formulario para avaliagdao da amostra

Preparagdo

Caracteristicas

Sim

Observagao

Salada

Padronizagdo dos cortes

Caracteristicas préprias dos alimentos sem alteragdo de odor, coloragdo e textura

Prato protéico

Cortes magros, sem gordura aparente e ou pele e preparados com pouco 6leo de adigdo

Temperado sem excesso de sal

Padronizagdo dos cortes

Caracteristicas préprias do alimento sem alteragdo de odor, coloragdo e textura

Caracteristicas préprias dos alimentos sem alteragdo de odor, coloragdo e textura

Guarnigcdo
Temperado sem excesso de sal
Grdos longos
Arroz Caracteristicas proprias do alimento sem alteragdo de odor, coloragdo e textura
Temperado sem excesso de sal
Grdos inteiros
Presenca de caldo
Feijao
Caracteristicas préprias do alimento sem alteragdo de odor, coloragdo e textura
Temperado sem excesso de sal
Sobremesa Fruta ou chocolate
Embalagens
Salada Em potes plasticos descartaveis com tampa, com capacidade para 300 ml

Prato protéico +

guarnigdo + Embalagem descartavel, de poliestireno expandido (isopor) com tampa, com 04 (quatro) divisGes
acompanhamentos
Fruta: devera estar embalada individualmente em saco pldstico atdxico ou PVC
Sobremesa
Chocolate: entregar acondicionado em embalagem original do fabricante com data de fabricagdo e validade
Bebida Entregar acondicionado em embalagem original do fabricante com data de fabricagdo e validade

Descartaveis

Garfo+ faca+colher de refeigdo+ guardanapo+sache de sal+sache de azeite ou molho para salada

Atesto que a empresa:
por:

Anexo llI- Grupo 2

TERMO DE RECEBIMENTO DE AMOSTRA
PROCESSO N2
PREGAO N2

representada

’




CPF:

entregou a (s) amostra (s) do (s) produto (s) relacionado (s) abaixo:

Preparagdo

Amostra

Ficha técnica/Rotulagem

Sim Nao

Sim Nao

*Peso da Amostra

P3o recheado

Quitanda

P3o tipo bisnaguinha

Bolinho (sabores)

Biscoito Integral

Barra de cereais

Sache de manteiga

Sache de Geléia

Achocolatado

Suco de néctar de fruta

Agua mineral

Fruta

Descartavel

Amostra

Sim

Guardanapo

Faca

*Margem de aceitagdo com tolerancia de 10%.

Representante da empresa (nome por extenso):

Data: Hordrio:

Alimentagdo Coletiva

(Carimbo e assinatura)

Anexo IV- Grupo 2

Formulario para Avaliagdo do cardapio

Preparagdo/
Descartavel

Caracteristicas

Sim Nao

Observagao

P3o recheado

Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

Quitanda

Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

P3o tipo bisnaguinha

Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

Bolinho (sabores)

Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

Biscoito Integral

Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

Barra de cereais

Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

Caracteristicas préprias do alimento

Manteiga sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.
Caracteristicas préprias do alimento
Geleia sem alteragdo de odor, sabor, cor e

textura.

Achocolatado

Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

Suco de néctar de
fruta

Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

Caracteristicas préprias do alimento

Fruta sem alteragdo de odor, sabor, cor e
textura.

Agua Caracteristicas préprias do alimento
sem alteragdo de odor, sabor, cor
Caracteristica conforme

Guardanapo e . A~
especificagdes do descritivo técnico.
Caracteristicas conforme

Faca T - P
especificagdes do descritivo técnico.

Embalagem Os produtos estdo acondicionados

em embalagens seguras, atéxicas




adequadas para armazenamento,
transporte e distribuicdo.

Goiania, 17 de outubro de 2025.
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